Tranchen von rosa gebratenem Hasenriicken
Feldsalat « Speck « Croutons
15,00

Gratinierter Ziegenkiise
Salatbouquet « Himbeerdressing « Pinienkerne
13,00

Zweierlei vom Schwarzwilder Riucherfisch
Saibling & Forellenfilet « Schnittlauch-Kaviarcreme o Salatbouquet
Kartoffelrosti
14,00

Zu allen Vorspeisen geniefSen Sie UnmiifSig’s Wurzelbrot

alle Vorspeisen auch als Hauptgang maoglich
(+5,00)

Cremesuppe vom Hokkaido Kiirbis
gerstete Kiirbiskerne o Kiirbiskernol
Tasse 7,00 ‘ Terrine 9,00

Flidlesuppe
Tasse 7,00 ‘ Terrine 9,00

Bunter Salat
verschiedene Blatt- und Rohkostsalate der Saison « Imbery’s Krautervinaigrette
klein 5,00
mittel 7,00
grof} 10,00

Knackiger Feldsalat mit Kartoffeldressing und Croutons
klein 7,00
mittel 9,00
grof3 12,00

Obe druf:
Speck (+1,50)

Vegane Salat-Alternativen moglich



Kiisespiitzle
mit Bergkase iiberbacken o Rostzwiebeln
15,00

Knackiger grofier Feldsalat an Krdutervinaigrette

hausgemachte Spinat-Bergkése Semmelknodel
19,00

Kiirbis Gnocchi mit Salbei
Geschmorte Gemiise Brunoise « Rucola « Kiirbis Kerne & Ol
19,00

Gemiise Kraftbriihe
Bunte Gemiise Einlage

Kiirbis Gnocchi mit Salbei
Geschmorte Gemiise Brunoise « Rucola « Kiirbis Kerne & Ol

Schokoladen-Mousse Kiichlein
Cashew-Creme o karamelliger Haferkeks

Drei-Gang-Menii
34,00

Unsere Weinempfehlung

Hofflin Miiller-Thurgau, Weingut Hofflin
Bioland, Vegan
3,80 (0,11 Glas) 6,80 (0,21 Glas)



Schweinelendchen vom Schwarzwidilder Kréiuterschwein
Champignonrahm e Spitzle « Beilagensalat
25,00

Zwei Schweine Schnitzel ,,Wiener Art “ vom Schwarzwilder Krduterschwein
Pommes Frites ¢ Beilagensalat
24,00

Zwiebelrostbraten vom Schwarzwiilder Weiderind mit Krduterbutter
Speckbohnen o Brigele
32,00

Rumpsteak oder Rinderfilet vom Schwarzwilder Weiderind mit Krduterbutter
Pommes Frites o Beilagensalat
Rumpsteak 32,00 ‘ Rinderfilet 37,00

Geschmorte Rindsroulade vom Schwarzwiilder Weiderind
Apfel-Sherry-Rotkraut « Kartoffelknodel
24,00

o
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Herzhaft. Nachhaltig. Alles aus einer Hand.
e ———

Die Grundlage der hochwertigen Fleischwaren wird ohne Ausnahme aus
dem eigenen Viehbestand der Metzgerei und deren Partnern hergestellt. Die
Schweine werden ausschliefllich mit hofeigenem Futter grofigezogen. Das

Beste fiir das Vieh. Auf dieser Grundlage werden hochwertige Produkte mit

einer herausragenden Qualitdt geschaffen.

Hirschedelgulasch mit Preiselbeer-Birne
Speckrosenkohl e Spitzle
26,00

Schwarzwiilder Saibling & Forelle ,,Miillerin Art“
Kartoffeln « Beilagensalat
26,00



Gratinierter Ziegenkiise
Salatbouquet « Himbeerdressing « Pinienkerne

Cremesuppe vom Hokkaido Kiirbis
gerostete Kiirbiskerne o Kiirbiskernol

Rosa gebratener Hasenriicken
Champignonrahmsofe « Mandel Brokkoli « Haselnuss-Spatzle

Creme Brillée
mit 1 Kugel Sorbet

Vier-Gang komplett 52,00
Drei-Gang (ohne Vorspeise) 40,00
Drei-Gang (ohne Suppe) 45,00
Hauptgang 29,00

Unsere Weinempfehlung

Zweigelt
Winzerkeller Auggener Schifer
Qualitatswein trocken
29,00 (0,75 Flasche)

Das Vier-Gang-Menii kénnen Sie bis 19:30 Uhr bestellen.

Zusatzstoffe und Allergene auf Nachfrage einsehbar



Wurstsalat mit Bauernbrot
11,00 (+1,00 mit Kise)

»Bibiliskdse* angemachter Kriuterquark
9,00 (mit Bauernbrot) / 11,00 (mit Petersilienkartoffeln)

Badisches Dreierlei
Wourstsalat  Bibiliskése « Bragele
16,00

Maultaschen mit Zwiebelschmelze
Kartoffelsalat « Salatbouquet
Fleisch 16,00 / Gemiise 15,00

Matjes ,,Hausfrauen Art“
mit Salzkartoffeln 19,00 / mit Brot 15,00

Schwarzwilder Vesperbrettle
Guets aus der Regio von der Metzgerei Reichenbach
Bergkise « Bauernbrot « Butter
16,00

Schokoladen-Mousse-Kiichlein
Cashew Creme o karamelliger Haferkeks o frischer Obstsalat
10,00

Creme Briilée
mit 1 Kugel Sorbet
9,00

Hausgemachtes Tannenhonig Parfait mit Schwarzwaldfriichten
9,00

Vanilleeis mit warmer SchokosofSe oder Himbeeren
7,50

Nussknacker (Eierlikor) oder Schwarzwaldbecher (Kirschwasser)
8,00

Eisdessert
Vanille « Schokolade » Erdbeere » Pistazie « Walnuss
Zitronensorbet « Cassissorbet « Mangosorbet « Kirschsorbet
1,80
Obe druf:
mit Baileys oder Eierlikor: +1,50
mit Sahne +0,50






